CHATEAU VIN TYPIQUE DE BORDEAUX
BOURDIEU LAGRANGE La gourmandise d’un Clairet

Un vin fruité, charnu et rafraichissant.
AOC BORDEAUX CLAIRET

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Avec sa teinte groseille et son nez de fruits rouges, de fleurs et d’épices, ce joli clairet offre
beaucoup de plaisir et de fraicheur. On apprécie sa finesse, sa légéreté et son fruit bien calibré.

FRUITS DES BOIS FRAISE MENTHE

BOURDIEU LAGRANGE
Bordenne (LS .
= TERROIR CEPAGE
Sols argilo-limoneux 50 % Merlot » 50 % Malbec
GARDE SERVICE
1a3ans 10 °C
VINIFICATION ACCORDS
FRAICHEUR eeee0 Vendanges mécaniques, pressurage pneumatique Poivrons farcis a la feta, viande blanche
RONDEUR eeee0 et saignée. Débourbage et fermentation alcoolique a grillée, jambon de pays et tian
PUISSANCE eeee0 basse température en cuves béton ou inox. d’aubergines.

GOURMANDISE eecee
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