
CHATEAU 
BOURDIEU LAGRANGE

AOC BORDEAUX  ROUGE

FRAÎCHEUR ● ● ● ○ ○

STRUCTURE ● ● ● ○ ○

PUISSANCE ● ● ● ○ ○

VOLUME ● ● ● ○ ○

100 % MERLOT - ÉLEVAGE EN CUVES

La générosité d’un pur Merlot
Un Bordeaux riche, fruité et équilibré.

COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION
Ce pur Merlot offre générosité et volume, bien accompagnés de fruits mûrs, sur des notes de

cassis et de fraise. Un vin riche qui reste équilibré.

FIGUE ROUGE CASSIS FRAISE

TERROIR
Argiles limoneuses

CÉPAGE
100 % Merlot

GARDE
4 à 5 ans

SERVICE
15 °C

VINIFICATION
Vendanges mécaniques, passage sur table de tri et

foulage. Fermentation alcoolique en cuves inox
pendant 2 à 3 semaines. Fermentation malolactique

et élevage de 15 à 18 mois en cuves béton.

ACCORDS
Ventrèche grillée, spaghetti à la

bolognaise, charcuterie et fromage.
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