CHATEAU LAGRANGE e
LENCLOS L’¢élegance d'un grand Bordeaux

Une cuvée confidentielle, ample et raffinée, fagonnée sur les coteaux de Monprimblanc.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Petite cuvée parfumée d’épices, de malre et de framboise, elle affiche une bouche splendide,
ample et riche. Elle s’épanouit tout en longueur autour de beaux arémes de fruits rouges,
matinés d’'un élégant boisé.
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PRUNEAU FRAIS MURE POIVRE BRIOCHE GRILLEE FRAMBOISE
(HATEAU LAGRANGE
FPle v e 71 7 TERROIR CEPAGES
L( Terrasse de graves rouges 70 % Merlot
Coteaux d’argiles limoneuses 30 % Cabernet Sauvignon
GARDE SERVICE
8a 10 ans 15 °C
VINIFICATION ACCORDS
Sélection parcellaire. Vendanges mécaniques, Céte de boeuf et os a moelle, gibier
i passage sur table de tri et foulage. Fermentation accompagné de cépes, agneau roti aux
FRAICHEUR eee0eo alcoolique de 3 a 4 semaines. Ecoulage en herbes.
STRUCTURE eooee barriques de chéne frangais neuves pour la
PUISSANCE cecece fermentation malolactique, suivi d’'un élevage de

VOLUME eecoo 15 a 18 mois.
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