FRENESIE

VIN DE FRANCE
BLANC

Frénésie
Sémillon - Sauvignon
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FRAICHEUR eee 00
RONDEUR o0 000
PUISSANCE @0 000
GOURMANDISE @0 000

80% SEMILLON - 20% SAUVIGNON

Le blanc vif et rafraichissant

Une cuvée légere, équilibrée et délicatement fruitée.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Nez agréable et délicatement fruité, mélant des notes exotiques et citronnées. La Iégéreté et
I'équilibre en bouche en font un vin frais et rafraichissant. A déguster bien frais.

CITRON VERT ANANAS

TERROIR CEPAGE
Sols argilo-limoneux 80 % Sémillon « 20 % Sauvignon
GARDE SERVICE
3 ans 8°C
VINIFICATION ACCORDS
Vendanges mécaniques et pressurage pneumatique. Apéritif, bulots mayonnaise et salade
Débourbage et fermentation alcoolique en cuves estivale.

inox ou béton. Vinification courte a basse
température pour favoriser la fraicheur et le fruit.
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