LAGRANGE BASTIDE
BRUT

AOC CREMANT DE BORDEAUX
BLANC

FRAICHEUR eee0o0
RONDEUR 0000
PUISSANCE 0000
GOURMANDISE XXX

100% SEMILLON - METHODE TRADITIONNELLE

L’¢legance de la bulle

Une bulle délicate, ronde et persistante.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Des arébmes fins de péche blanche et d’agrumes, accompagnés d’une bulle délicate et
persistante. Le Sémillon apporte nervosité et fraicheur a une bouche ronde et onctueuse, qui
s’achéve sur des notes de brioche fraiche.
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PECHE BLANCHE POIRE BRIOCHE FRAICHE PAMPLEMOUSSE
TERROIR CEPAGE
Sols argilo-limoneux 100 % Sémillon
GARDE SERVICE
4 ans 5a8°C
VINIFICATION ACCORDS
Vendanges manuelles en cagettes. Pressurage Apéritif, fruits de mer, poissons et tarte
pneumatique, débourbage et fermentation alcoolique aux fraises.

en cuves béton a température régulée. Prise de

mousse et élevage sur lattes chez notre prestataire.
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